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Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

ﬁ : Produit de saison .&;’, (Eufs Plein Air fﬁé/ Viande bovine frangaise @ Marine Engagée Appellation Origine Protégée
e Plat végétarien l?_{-’@ Label rouge @ Indication Géographique Protégée (IGP) 9 Produit local %%,;/ 1 Haute valeur environnementale (HVE)
S
Agriculture Biologique {:;/ Viande de porc frangais Bleu Blanc Ceeur =~ Région ultrapériphérique {&? Appellation Origine Controlée

@ @ * Produits subventionnés par 'aide de 1'UE a destination des écoles CQ\' Recette du chef ﬁ; Volaille frangaise # Sauce du chef
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Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.
« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établi: Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Le pain qui accompagne chaque repas est issu de l'agriculture biologique.

« Selon I'article R.112+14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établi Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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‘é @ * Produits subventionnés par 'aide de 1'UE a destination des écoles ngﬁ' Recette du chef ﬁ_ﬁ? Volaille francaise # Sauce du chef



