)
Scolarest

Saint_Leugp
e

= LE MENU DE LA SEMAINE _ ,
>

e}
e
Le fruit et le légume du mois: o

La Tomate et la Courgette
""‘\l
LUNDI MARDI MERCREDI Q, MENU VEGETARIEN & JEUDI VENDREDI

R | Doramey®

Taboulé -

A\
o)
J‘

SEMATNE DU 04 AU 0D MAT 2026

Terrine de campagne et cornichon

Roulade de volaille et cornichon

1 I
I I
i i

(Euf dur Bio mayonnaise : = A ‘:
: I Salade piémontaise
I

Pizza au fromage

i i
R !
ey I ) =
i Sauté de beeuf sauce Ranch i
i E
1 I

Tortellonis Bio mozzarella & sauce
Napolitaine a part

Salade batavia & vinaigrette

o

Yaourt aromatisé Bio [

E Petit suisse Bio aromatisé

Petit suisse nature Bio* & sucre = Yaourt sucré Bio

Pomme "i
Ai Orange

g “ Ananas
= Banane A’

RS —

1 [ 1 ]
i Baguette i Baguette aux céréales i Marbré chocolat i
1 [ [ ] ]
E Mimolette : : Brebicreme : : Petit suisse aux fruits : !
; Fruits secs : : : : 44  Pomme :
Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique
« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de r ion pour en bénéficier. »
6’ Produit de saison ,&!2 (Eufs Plein Air )'_@._! / Viande bovine frangaise Marine Engagée } Appellation Origine Protégée
€ =
@ Plat végétarien @_{% Label rouge @ Indication Géographique Protégée (IGP) 9 Produit local {é,ﬁ? Haute valeur environnementale (HVE)
8 Agriculture Biologique e Viande de porc frangais Bleu Blanc Ceeur =¥ Région ultrapériphérique {%) Appellation Origine Controlée

% @‘ * Produits subventionnés par l'aide de 1'UE a destination des écoles Recette du chef Q Volaille frangaise # Sauce du chef



(52
Scolarest

PROXIHITE

LUNDI

LY ]

Salade de haricots verts Ai

Macédoine mayonnaise

) =4

Cordon bleu de volaille

Petits pois carottes

= Gouda Bio*

Chanteneige Bio* E

Brassé aux fruits Bio

Céréales
Lait

44 Pomme

Ai Produit de saison

eE

@ Plat végétarien

Agriculture Biologique

N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
A

Le fruit et le légume dun mois:
La Tomate et la Courgette

Légumes couscous

= “

Semoule Bio & jus a part

Baguette aux céréales

1 1
1 1
1 1
i Emmental i
i i
1 1

Lait chocolat
44  Orange Compote
e — 4
m Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

‘&Q‘?x (Eufs Plein Air
&5@ Label rouge
- g

ﬁaﬁ/ Viande de porc frangais

* Produits subventionnés par 'aide de 1'UE a destination des écoles

MERCREDI
- &

Concombres Bio vinaigrette de Xéreés du

A i chef
E
Carottes ripées Bio vinaigrette de Xéres
du chef

Filet de lieu a la créme

Gratin de chou fleur Bio
et ]

Coquillettes Bio

Tomme blanche

Pyrénées

g “ Banane =
Pomme Ai

Pain au lait

f_é_g‘( Viande bovine francaise

@ Indication Géographique Protégée (IGP)

Bleu Blanc Ceeur

Recette du chef

SEMALNE DU AU1S MAT 2026

Marine Engagée

4 Région ultrapériphérique

Volaille francaise

. dh
SaintLeutp

OOO

o

5\
MENU vtetmﬁ\ VENDREDI

ey .
f&h ;,‘) Haute valeur environnementale (HVE)

(A‘F) Appellation Origine Controlée

?/ Sauce du chef
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A 0 GASPI' > Saint-Leu
Scolarest ZERQ bRosy = . SaintLeulp
PL s R LE MENU DE LA SEMAINE\: i CEWMATNE DUAG AU 22 WAT 2026

GAMNTl Le fruit et le légume du mois:

‘ﬂ-’" 1{% La Tomate et la Courgette EY
LUNDI §9 MENU VEGETARIEN § MARDI MERCREDI JEUDI Mal VENDREDI o

D amg® o ¥y

|
i Céléri Bio vinaigrette balsamique du chef ; 6 i Betterave Bio vinaigrette B 5 i Salade coleslaw

|
|
|
|
Carottes rdpées aux pommes et  l'orange ! !
|
|
|
|

|
|
Salad Bi [ & ¢
62 6 j (;);:teglgiciljjelivlec)) i Macédoine Bio vinaigrette 6 i Radis & beurre 3 i
IR i
LS ; o
— : \=4 # : g ?ﬁ/ 1 i
e M i Réti de porc sauce charcutiére i . o Hachis parmentier
i s . L i Filet de poulet sauce barbecue - L.
i Réti de dinde sauce charcutiére i 9 (Purée Bio)
I |
Riz frit aux ceufs et aux petits légumes ! !~ F eﬁ_ ] b
(Riz Bio) !-_- -_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_! 1 1
: & Haricots verts Bio : Piperade de légumes Bio : :
i et i et Salade batavia & vinaigrette i Purée de 1égumes Bio :
I | 1 1
i Pommes de terre Bio Ea i Farfalles Bio i i
] i R |
Petit moulé ail et fines herbes Petit suisse aromatisé 9 Mimolette Emmental Bio* Yaourt aromatisé

Biiche de chevre Camembert Bio* Yaourt sucré

Pomme 5 i» 6 i Banane o
6 i Orange Ananas frais 6 i

i i

I |
Clafoutis Bio aux fruits rouges du chef : Pasteque :
[} I 1

I |

7 . P 1
Galette céréales ! Baguette ! Baguette aux céréales Baguette & pate a tartiner ! Croissant !

I I I |

I I I I

Yaourt sucré i Petit louis i Camembert Petit suisse aromatisé i Lait i

I I I I

44  Pomme | Compote | Fruits secs id Orange | 44  Banane -~ |

Le pain qui accompagne chaque repas est issu de l'agriculture biologique.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre & it Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
6 i Produit de saison .3-?, (Eufs Plein Air Té/ Viande bovine frangaise Marine Engagée Appellation Origine Protégée
@ Plat végétarien l§_{-’@ Label rouge @ Indication Géographique Protégée (IGP) 9 Produit local 743 Haute valeur environnementale (HVE)
st
B Agriculture Biologi 7% Viande de porc francai P Blew Blanc € = Région ultrapériphéri (I} Appellation Origine Contrdlé
griculture Biologique =g l1ande de porc frangais o= eu blanc Ceeur eglon ultraperipherique LA ppellation Origine Controlee

% @' * Produits subventionnés par l'aide de 1'UE & destination des écoles @ Recette du chef g—-? Volaille frangaise ?/ Sauce du chef



@ <4h
ocolarest . = LE MENU DE LA SEMAINE SaintLe D
4 7 4 e PAE, SR

S (%) SEMATNE DU 25 AU 20 MAT 2026 .
@D %O

Le fruit et le légume dun mois:
La Tomate et la Courgette

‘de

LUNDI "‘"';’f;“;fe MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
B NPOF ® -

Tomate Bio vinaigrette balsamique du i i

Concombres Bio vinaigrette

i i i i
| § TomaeBovinaigre I |
I [ [ 1
Eufs durs Bio sauce cocktail i /6 i B i /sil i Pasteque /‘ a\ i
! . T .. ! ! Chou fleur Bio vinaigrette balsamique du ! ! !
! Carottes rapées Bio vinaigrette t [ !
i i /6 i\ chef E i i
[y

Gratin de Brocolis Bio [ |

i
i
i
et 1
i
i
i

Pommes de terre Bio

Gouda Bio Yaourt aromatisé Coulommiers Bio*

Brie Bio Yaourt sucré Vache qui rit Bio*

: Pain au chocolat i Céréales i Baguette aux céréales D Baguette |
I 1 [ [ 1
i Lait i Lait chocolat e Edam i Croc lait i
: 4d Banane = i Compote D 4d Pomme D 44 Abricot :

Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

v
/‘f Produit de saison 2 (Bufs Plein Air ﬁ%{ Viande bovine frangaise Marine Engagée Appellation Origine Protégée
Lhtar - ) : . . . . . e . P .
@ Plat végétarien i@_{‘@ Label rouge @ Indication Géographique Protégée (IGP) 9 Produit local *\f%; Haute valeur environnementale (HVE)
8 Agriculture Biologique f‘z‘aﬁ/ Viande de porc francais ~22"" Bleu Blanc Coeur =¥ Région ultrapériphérique {%! Appellation Origine Contrdlée

@ @ * Produits subventionnés par l'aide de 1'UE a destination des écoles Recette du chef Q Volaille frangaise # Sauce du chef
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Scolarest

GOUT [ PARTAGE / PROXIMITE

A Fo e

> D=
LE MENU DE LA SEMAINE _ Samt—Leu..
~ : SEMALINE DU D1er AU 05 JUIN 2026

Juin Le fruit et le légume dun mois:
La Pastédque et le Concombre

"” ‘5( oo
MENU VEGETARIEN § JEUDI VENDREDI <@

MARDI MERCREDI

Tomate Bio vinaigrette
Rosette et cornichon

Roulade de volaille et cornichon

Carottes rapées Bio vinaigrette

Saucisse de strasbourg & Ketchup
Saucisse de volaille & Ketchup

Gratin de courgettes Bio Gratin de brocolis Bio  [F51

Torsades Bio

1

! .

1 .

i Pommes sautées en persillade i et
1

! Pommes vapeur Bio
1

i
i
i
et ]
i
i
i

Yaourt aromatisé

Yaourt nature & sucre

i Fourré chocolat i Baguette i Brioche e Madeleine O Baguette aux céréales i

; Yaourt aromatisé : : Petit moulé nature : : Lait : : Fromage blanc aux fruits : : Gouda :

1 [} 1 [} [} |

; L4 Pomme i Frults secs i 4 Abricot i Compote i 44 Banane i
E Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique

6 f Produit de saison .&;’, (Eufs Plein Air 'f;.-:ji/ Viande bovine frangaise Marine Engagée '} Appellation Origine Protégée
@ Plat végétarien l?_{-’@ Label rouge @ Indication Géographique Protégée (IGP) 9 Produit local %%@ Haute valeur environnementale (HVE)
B Agriculture Biologique f‘é;/ Viande de porc francais Bleu Blanc Ceeur «+¥ Région ultrapériphérique {.EE‘? Appellation Origine Controlée

@ @ * Produits subventionnés par 'aide de 1'UE a destination des écoles @ Recette du chef ﬁ-’:} Volaille frangaise # Sauce du chef



Scolarest :\LE MENU DE LA SEMAINE S
- s S SEMATNE DU 0B AU 12 JUIN 2026 R
P 3 &> ¥ O
s [e)e)
Juin Le fruit et le légume dun mois: o

La Pastédque et le Concombre ‘p’"g’\

LUNDI MARDI MERCREDI §, MENU veserarien§  JEUDI VENDREDI
e T Dramp® A o |

Carottes rapées Bio vinaigrette de Xeres i i

Betteraves Bio vinaigrette

y
4

: te Bio vinaigrette de Dijon du chef
:@mae io vinaigrette de 110/:}5 4 che B du chef

Chou fleur Bio vinaigrette de Xeres du

6 i chef

I

1

|

Melon !

6 i Céleri Bio vinaigrette :
I

i /3 i chef B

! Roti de porc sauce orientale

! . . .
i R6ti de dinde sauce orientale

I

1

Gratin de courgettes Bio

et
Farfalles Bio
i i i T T i
Gouda Bio* i Petit suisse aromatisé Q ii Mimolette - Edam Bio* i
[ 1 [ I |
i i i [ i
Brie Bio* : : Petit suisse sucré : : Cantal : : : ! 9 Camembert Bio* :

Créme Mont Blanc chocolat

Créme Mont Blanc vanille

: Baguette & pite a tartiner : i Baguette aux céréales i : Sablé chocolat : : Pain au lait : : Céréales :

i i i i i i

! Yaourt sucré ! Coulommiers ! Yaourt aromatisé [ Lait chocolat i Lait I

1 [ I [ [ |
- 4 | . - .

i 5d Pomme i I Banane i o Péte de fruit e Compote P A& Abricot i

6 i Produit de saison 3&9, (Eufs Plein Air 'ﬁ%«i? Viande bovine frangaise Marine Engagée Appellation Origine Protégée
@ Plat végétarien 1?_{% Label rouge @é} Indication Géographique Protégée (IGP) 9 Produit local Haute valeur environnementale (HVE)
Agriculture Biologique f‘é;/ Viande de porc frangais Bleu Blanc Ceeur =~ Région ultrapériphérique {é‘_t_ Appellation Origine Controlée
é @ * Produits subventionnés par 'aide de 1'UE a destination des écoles Recette du chef f—iﬁ Volaille frangaise # Sauce du chef
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SCOIa reSt ~ Salnt- L’ee-
~ LE MENU DE LA SEMAINE _ =D

& >

SEMALNE DU15 AU JUIN 2026 o

o0
Juin . ois: y
e e e egane d o ETE ENZ v -
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI MEDTERRANEE % MENuvéGmR'EN\ VENDREDI
s Fers

Concombres Bio vinaigrette balsamique

du chef Taboulé

Saucisson a l'ail et cornichon Salade Grecque Bio

(Tomate Bio, olives noires, féta)

Roulade de volaille et cornichon

Salade de perles
(perles, mais, surimi)

Réti de porc au curcuma X i X
P Nuggets de poisson sauce blanche i Tarte au poireau

R6ti de dinde au curcuma

Haricots verts Bio Ratatouille a la provencale

et

[
!
[
et ! ! et
[
[

Semoule Bio & sauce Pommes de terres au thym

Carré de l'est
Fromage blanc Bio au miel

Pont 1'Evéque*

11 11 1
11 11 I
11 11 1
Fraises & sucre iﬁi i Tarte abricotine i Melon i
11 11 1
11 11 I
11 11 1

r [}

i Baguette & confiture i Baguette aux céréales i Marbré chocolat e Baguette O Croissant :
i . i N . i . . i . . . . I
i Lait i Cheévretine i Petit suisse aux fruits i Petit Louis i Lait chocolat i
1 [ [ [ [ |
: %4 Pomme : : A4 Banane =~ : : A Abricot : : Fruits secs : : ' Pomme :

6 i Produit de saison .4%;’, (Eufs Plein Air Af Viande bovine frangaise Marine Engagée
@ Plat végétarien l?_{-’@ Label rouge @gﬁ? Indication Géographique Protégée (IGP) 9 Produit local
. oo = i ; % Soi srinhéri ey : i alé
8 Agriculture Biologique % Viande de porc frangais == BleuBlanc Ceeur «+ Région ultrapériphérique {%c! Appellation Origine Controlée

‘g @ * Produits subventionnés par 'aide de 1'UE a destination des écoles o Recette du chef ﬁ-’:} Volaille frangaise # Sauce du chef
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Scolarest X N |
~ LE MENU DE LA SEMAINE _ = RAPLESH D

y N SEMATINE DU 22 AU 26 JUIN 2026

Juin Le fruit et le [égume du mois:

La Pastédque et le Concombre
L RN

MENU VEGETARIEN § MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI go

N ,I);‘.’,!I T e ''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''' i_'_'_'_'_"'_'_'_'_'"_'_""""""""""‘ I@‘\_ '''''''''''''''''''''''''''''''

|
Betteraves Bio vinaigrette de Xéres du !

|

chef i

] !
1

|

1

|

1

! | Salade fermiére Bio vinaigrette de Xeéres !

s8 chef W duchef £ g

Cordon bleu de volaille Saucisse de Francfort & ketchup

Saucisse de volaille & ketchup

Tortellonis mozzarella Bio & sauce
napolitaine a part (purée Bio)

Gratin de courgettes Bio

1

|

I

|

i

I

Brandade de poisson i

I

|

i

et ]
I
|

Pommes vapeur persillées Bio

Coulommiers Bio* Camembert Bio Yaourt sucré Petit moulé

Gouda Bio* Edam Bio Yaourt aromatisé Biiche de chevre

i i i i i
i . i 5 i . . i . . i . i
i Nectarine 52’ i Melon [ i i i Fromage blanc et coulis de fruits rouges i i Clafoutis Bio aux cerises du chef i Glace esquimau i
i i i i i
1 [ I | |

r
i Pain au chocolat i Céréales i Baguette aux céréales & beurre i Baguette O Madeleine :
i . i X i , i . i .,
i Lait i Lait Chocolat i Fromage blanc sucré i Mimolette i Yaourt aromatisé
1 I I [} [} I
! Compote : A4 Abricot i 44 Banane <~ : : Compote P Ad  Nectarine :

&
6 & Produit de saison .&;’, Eufs Plein Air f_;.—-éf/ Viande bovine frangaise Marine Engagée
@ Plat végétarien l?_{-’@ Label rouge @ Indication Géographique Protégée (IGP) /9 Produit local Haute valeur environnementale (HVE)
. oo = i ; % Soi srinhéri ey : i alé
E8  Agriculture Biologique %2 Viande de porc frangais == BleuBlanc Ceeur «+¥ Région ultrapériphérique {%c! Appellation Origine Controlée

- o
@ @ * Produits subventionnés par 'aide de 1'UE a destination des écoles o Recette du chef ﬁ-’:} Volaille francaise # Sauce du chef
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Scolarest D=

X - 4
~ LE MENU DE LA SEMAINE _ A RAPLESH D
R4 < ‘z;m 9) SEMAINE DU 29 JUIN AU 03 JULLLET 2026

o
o
Le fruit et le légume dun mois: v%?:xnf:s:s @

p‘" !l% La Pastédque et le Concombre

LUNDI 3 "‘"""‘G‘"‘“'EQ MARDI MERCREDI JEUDI

: ):!._’_ P T e e e e ;‘\ MEU [T T T T T T

6 i Salade Farandole
(radis, mais, chou blanc)

Juin

i Carottes rapées Bio vinaigrette de Xérés
i du chef $ i

Céleri Bio vinaigrette de Xéres du chef

Melon Rosette & cornichon
e Roulade de volaille & cornichon

I

1

I

1

I
Salade Domino 5 i:
(mais, carotte, petit pois, pommes de |
I

1

7 Gratin de chou-fleur Bio
et

Pommes de terre Bio

Carré roussot Camembert Bio* Brie Bio Yaourt aromatisé Bio*

Samos Chanteneige Bio = Yaourt sucré Bio* i Petit suisse nature Bio* & sucre

Vache qui rit Bio*

i i i i i i
! Compote Bio pomme péche ! ‘52 1 [ H 62’ Péche o !
1 [ 1 [ [ — |
i B2 i Abricot i Velouté aux fruits i Nectarine Si i i
; Compote Bio pomme banane : : : : : : : : Banane 55‘ :
e e e e e e e e e e e e e e e e e b e e e e e e e e L R L RN A |
P 1 !_ ''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''' B T [ e _! [ e i
i Baguette & beurre i Brioche i Gaufrette vanille e Baguette aux céréales O Baguette & confiture i
i 3 i 3 i . . . i i ., i
i Lait i Lait chocolat i Petit suisse aux fruits i Emmental i Yaourt aromatisé i
1 [ [ [ [ |
: ‘4  Pomme L ¥ t 4d Banane o o Pate de fruits b d Nectarine !

6 i Produit de saison .&;’, (Eufs Plein Air f;.—;:/ Viande bovine frangaise Marine Engagée
@ Plat végétarien l?_{-’@ Label rouge @ Indication Géographique Protégée (IGP) 9 Produit local Haute valeur environnementale (HVE)

+

Agriculture Biologique Yo Viande de porc francais

Bleu Blanc Ceeur «+¥ Région ultrapériphérique { EAE Appellation Origine Controlée

‘é @ * Produits subventionnés par 'aide de 1'UE a destination des écoles @ Recette du chef ﬁ-’:} Volaille francaise # Sauce du chef



