N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
AN

oo
o

JEUDI

chgla rest SEMAINE DU 01 AU 05 JANVIER 2024
l_U N DI Le fruit et le légume du mois:

La Clémentine et la Carotte

MERCREDI

VACANCES SCOLAIRES

it | ettt O sttt 1
0 N L :

ENTREE DU JOUR i Betteraves Bio vinaigrette : : Salade piémontaise : I Endives mimolette :
1 [ [ I

| . i Potage légumes du chef 6 i |

I i 11 ]

ENTREE AU CHOIX i Macédoine Bio vinaigrette ' i i i Chou rouge aux pommes i
I 1 11 ]

________________________ 1 ———— o o o e |
e e

=

PLAT DU JOUR

. Falafels sauce tartare
(menu unique)

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR Coulommiers Bio Yaourt Bio nature sucré

|
I

I

I

@ .

9 Yaourt Bio nature + sucre

6 i Banane
Clémentine 6 i

LAITAGE AU CHOIX Petit suisse nature Bio + sucre Chanteneige Bio

DESSERT DU JOUR
Mousse chocolat au lait

DESSERT AU CHOIX

i I

1 [

1 o 11 )
| Petit suisse nature + sucre . Croc lait
1 [

1 11

1 11

I I
| Baguette beurre Brioche Madeleine Baguette |
GOUTERS : Fromage blanc + sucre Lait nature :
: Clémentine Compote Orange Jus de pomme :
1 1

Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en
bénéficier. »

-
Filiere

nutrition - ) P .
= - Bleu Blanc Coeur Péche responsable Produit local

Club innovation

Agriculture Biologique 6 al Produit de saison

Fo & iande d .
w Viande de porc frangais

Viande bovine francaise { _A_:C‘f“ Appellation Origine Contrélé

)

Plat végétarien Appellation Origine Protégée




= LE MENU DE LA SEMAINE _

S o ADED
: S SantLelgp

9
SCOIa rest SEMAINE DU 08 AU 12 JANVIER 2024

GOUT [ PARTAGE | PROXIMITE Le fruit et le légume du mois:

JEUDI ~ VENDREDI

LUNDI MARDI MERCREDI EPIPHANIE

: 1T i ) T e e e e _:
| - Lo el L:z, i
ENTREE DU JOUR Friand mozzarella emmental i Salade de haricots verts Bio 6i arottes rapees Bé(:]\gﬂ:}grette paiSamie Saucisson a l'ail et cornichon g&r |
1 1 ] ]
i i | Potage Crécy Bio du chef |
1 1 ] ]
I 1 io vinai i ] ]
ENTREE AU CHOIX Friand a la viande : 6 i Céleri rémoulade Bio Chou blanc Bio Vmi;?erf tte balsamique du Roulade de volaille et cornichon | |
L b |
e 1 s I 1
4 & I I
e | |
PR DU.‘]OUR Saums_se de Franc‘:fort Colombo de poulet Sauté de beeuf sauce pizzaiolo : :
(menu unigue) Saucisse de volaille 1 1
i i
I I
—d i Gnocchis |
. E . | sauce Napolitaine + sauce & part |
i i
I I
LEGUMES i i
D'ACCOMPAGNEMENT Carottes cuisinées / Lentilles Gratin de courgettes / Riz Bio Gratin de chou-fleur Bio / Torsades Bio Pommes vapeur Bio persillées : :
i i
I I
.|
e | r 5 |
p- I ] I I
LAITAGE DU JOUR Petit suisse aromatisé Bio ‘9 Brie : Emmental | E Chanteneige Bio | Fromage blanc aromatisé |
| | i i i
P i i i i
LAITAGE AU CHOIX 9 Petit suisse nature Bio + sucre : : Vache qui rit Camembert Bio : Fromage blanc + sucre :
I I I I
i | i 1
DESSERT DU JOUR 6 i Clémentine ! Compote pomme banane ! : :
| | Velouté aux fruits Galette des Rois | |
I I I I
DESSERT AU CHOIX kiwi 6 2! | Compote pomme abricot | | |
: ___________________________ JI I I
r 1
1 1 I I
Baguette i Croissant i Baguette pate  tartiner Baguette beurre | Biscuit fourré au chocolat |
GOUTERS Samos : Yaourt aromatisé : Fromage blanc sucré Petit suisse aromatisé : Lait nature :
Jus d'orange : Orange : Compote Clémentine : Banane :
1 1 I I

Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour
en bénéficier. »

| Filiére
F(ritmll

Club innovation Bleu Blanc Coeur Produit local

E Agriculture Biologique 6 i Produit de saison
g;m;g Viande de porc frangais Plat végétarien =l Viande bovine francaise

®)

Appellation Origine Contrdlé Appellation Origine Protégée




(#52]
Scolarest

GOUT J PARTAGE / PROXIMITE

~
~ LE MENU DE LA SEMAINE _

= D=
SEMAINE DU 15 AU 19 JANVIER 2024 ﬁamt—!—gu ..

Fo e
Le fruit et le légume du mois:
La Clémentine et la Carotte

MARDI ~ MERCREDI

ENTREE DU JOUR

ENTREE AU CHOIX

Salade Fermiere Bio vinaigrette de Xérés
du chef
(carottes, céleri)

Taboulé Bio Chou blanc vinaigrette balsamique du chef

Salade arc en ciel Bio

6 a’ (céleri, mais)

Salade de pommes de terre Bio

PLAT DU JOUR
(menu unique)

tomate a part

Sauté de dinde charcutiére
Gratin de coquillettes et jambon

R [ [P

i
1
1
1
Palet végétarien a l'italienne + sauce l
1
1
1
1
1
1

}

}

]

I

| s
: L Hachis parmentier
I

I

I

I

I

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

Gratin de coquillettes et dés de dinde BBC

Purée de haricots verts Salade verte Bio

S |

LAITAGE DU JOUR

LAITAGE AU CHOIX

Camembert Carré Roussot Petit suisse nature Bio aromatisé

Samos Brie Petit suisse Bio + sucre Tomme

1
1
[
L
Yaourt Bio Quart de lait : :
[
[
[
11

DESSERT DU JOUR

DESSERT AU CHOIX

Creme dessert Mont Blanc vanille 6 i Ananas frais

Créme dessert Mont Blanc chocolat _ Banane

1
1
1
1
1
Donut's au sucre 11
1
1
1
1

GOUTERS

Baguette + pate a tartiner Biscuit fourré abricot

[
l : Baguette beurre Baguette Pain au chocolat
Petit suisse nature + sucre : : Yaourt aromatisé
[
[
[

i 1 1 i
i i i i
| Fromage blanc + sucre i Vache qui rit 1 Lait |
i 1 i

i 1 P i
i 1 1 I

Orange Banane Jus d'orange Clémentine Pomme

Le pain qui accompagne chaque repas est issu de l'agriculture biologique.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour

Agriculture Biologique

g;.s?f Viande de porc frangais

en bénéficier. »

Club innovation i %ﬂmmmu Bleu Blanc Coeur

Produit de saison Produit local
6 ﬁ Lot |
——
Plat végétarien _%‘;;_'r Viande bovine francaise {‘_\_ ) | Appellation Origine Protégée
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~ LE MENU DE LA SEMAINE _

X A,

L

[en Foc—ae

5 . dh
ScBlarest Saint-Leu

GOUT J PARTAGE / PROXIHITE

SEMAINE DU 22 AU 26 JANVIER 2024

Le fruit et le légume du mois:

LUNDI

ENTREE DU JOUR

ENTREE AU CHOIX

Tarte butternut comté

Tarte aux légumes

PLAT DU JOUR
(menu unique)

Nuggets de poulet plein filet et ketchup

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

Petits pois carottes

LAITAGE DU JOUR

LAITAGE AU CHOIX

Q

Yaourt Bio sucré

Yaourt nature Bio + sucre

L4

DESSERT DU JOUR 6 aL Pomme Bio
DESSERT AU CHOIX Kiwi Bio 6 a!
Brioche
GOUTERS Petit suisse sucré
Clémentine

Céleri rémoulade Bio

Macédoine Bio vinaigrette 6 i
I
I
|

Tortellonis mozzarella Bio sauce napolitaine
+ sauce a part

Flan nappé caramel
Flan vanille
Baguette

I I
I I
I I
I I
I I
: Emmental :
: Jus d'orange :
I I
I I

La Clémentine et la Carotte

MERCREDI

JEUDI

I
!

6? Salade Harmonie Bio
(chou rouge, mais, carotte)

Salade potagére Bio
(carotte, chou-fleur, haricots verts, mais)

Ad

Salade d'endives aux crotons

Chou blanc mimolette

od

e

Sauté de dinde sauce paprika

Filet de lieu sauce creme

o

Haricots verts Bio / Pommes persillées

Gratin de brocolis Bio / Riz Bio

Fromage blanc sucré

Fromage blanc aromatisé

Edam Bio

Tomme blanche Bio

Orange

Ad
8d

Banane

Eclair chocolat

Eclair vanille

Baguette + barre de chocolat au lait
Petit suisse aromatisé
Pomme

Fromage blanc nature sucré

Quatre quart

Compote

Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

VENDREDI

i i
i i
i i
i i
i i
i i
i Potage de légumes Bio du chef i
i i
i i
i i
i i
i i
| |

R6ti de porc sauce moutarde

Roti de dinde sauce moutarde

Ratatouille / Semoule

Coulommiers Bio

Gouda Bio

1
i
Baguette pate a tartiner |
Petit suisse nature + sucre :
Orange 1

i

1

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en

Agriculture Biologique

Viande de porc frangais

od

Produit de saison

Club innovation

Plat végétarien

bénéficier. »

Bleu Blanc Coeur

g

=0

Viande bovine frangaise

e

Appellation Origine Controlée

Péche responsable

Produit local

Appellation Origine Protégée



()
Scolarest

GOUT J PARTAGE / PROXIMITE

Le fruit et le légume du mois:
L'Orange et le Céleri

LUNDI

ENTREE DU JOUR

ENTREE AU CHOIX

CEuf dur mayonnaise

PLAT DU JOUR
(menu unique)

Filet de colin meuniére et citron

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

Epinards & la creme / Blé Bio

LAITAGE DU JOUR

LAITAGE AU CHOIX

Mimolette

Chanteneige

DESSERT DU JOUR

DESSERT AU CHOIX

Compote Bio pomme fraise

Compote Bio de pomme

GOUTERS

Baguette + confiture
Petit suisse aromatisé
Orange

o)
o0

o

Filiére

nutrition

Jambalaya de poulet BBC (riz Bio)

Vache qui rit Bio

Brie Bio

Clémentine

id

Banane

1
1 .

1 Croissant

| Yaourt sucré
: Jus d'orange
1

MERCREDI

S
~ LE MENU DE LA SEMAINE _

-
SEMAINE DU 29 JANVIER AU 02 FEVRIER 2024

(9 Betterave Bio vinaigrette du chef

Céleri Bio vinaigrette du chef

Terrine de légumes sauce cocktail

Terrine de saumon sauce cocktail

8d

Sauté de porc sauce provencale
Sauté de dinde sauce provencale
.

Bolognaise

Gratin de chou fleur Bio / Semoule Bio

Torsades Bio + rapé a part

Camembert

Fourme d'Ambert

Petit suisse Bio aromatisé

Petit suisse Bio nature + sucre

Saint-Leu P

Ore il exctusg

e~ TFoe—gic

VENDREDI

CHANDELEUR
Salade de riz nigois

Salade de pomme de terre

Palet végétarien sauce tomate + sauce a
part

Purée de pommes de terre Bio

Yaourt nature Bio sucré

Yaourt aromatisé Bio

Creme dessert Mont Blanc vanille

Creme dessert Mont Blanc caramel

6 a‘ Kiwi

Pomme

5d

Crépe au chocolat

Madeleine
Lait nature
Pomme

Baguette beurre
Fromage blanc sucré
Compote

Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

G T k
: Baguette :
| Croc lait |
! Banane |
e J

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour

(S
g fs/_z_“ Viande de porc frangais
g g

Agriculture Biologique

od

Produit de saison

Club innovation

en bénéficier. »

Bleu Blanc Cceur

o] Viande bovine francaise

Péche responsable

Appellation Origine Contr6lée

Produit local

Appellation Origine Protégée



~ LE MENU DE LA SEMAINE

<o < _ dhe
Scolarest SEMAINE DU 05 AU 09 FEVRIER 2024 SantLel P

GOUT J PARTAGE / PROXIMITE

VENDREDI

NOUVEL AN CHINOIS

ey N
ENTREE DU JOUR Macédoine mayonnaise Céleri rémoulade Bio Saucisson a l'ail o =7 |
Ty

Salade coleslaw Bio
(carotte, chou blanc)

Salade de haricots verts

Roulade de volaille et cornichon

1
1

1

1

:

Salade chinoise l

1

1

ENTREE AU CHOIX l
1

[

Chipolatas 5(%.&
PLAT DU JOUR
(menu unique)

Estouffade de beeuf au paprika

o Parmentier de poisson
Race a viande

[ [
[ [
[ [
[ [
[ [
I Cordon bleu i
[ [
[ [
Saucisse de volaille l : : :
1 [

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

Salade verte Bio

he)
@
=
=
w
=]
=3
7]

LAITAGE DU JOUR Emmental Tomme blanche Bio Carré de l'est

Blche de chevre Petit suisse nature + sucre Bio - @ Yaourt Bio nature + sucre

6 ﬁ Clémentine

LAITAGE AU CHOIX Coulommiers Bio

Cantal

DESSERT DU JOUR Orange Bio Chou vanille

i i 1
1 [ I
1 [ I
1 [ I
1 . [ I
1 Mousse chocolat au lait 11 Tarte coco 1
1 [ I
1 [ I
1 [ I
1 [ I

DESSERT AU CHOIX 6 i Banane Bio Chou chocolat Ananas frais 6 a!
S 1 S .. | I
O 1 T 1 T T
1 11 [ 11 11 1
] Moelleux au chocolat Il Baguette pate & tartiner . Pain au lait | | Baguette barre de chocolat au lait | | Baguette |

GOUTERS : Petit suisse nature + sucre : : Yaourt nature + sucre : : Fromage blanc aromatisé : : Lait : : Edam :
1 Compote 11 Pomme [ Clémentine 11 Banane 11 Jus d'orange 1
1 11 [ 11 11 1
1 11 [ 11 11 1
d e e e e e ———d e, e, ———————— | g g g g g M | Y g g g M S S | Y g g g g g S -l

Le pain qui accompagne chaque repas est issu de l'agriculture biologique.
« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établi 1ent. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour
en bénéficier. »
Agriculture Biologique 6 ﬁ Produit de saison Club innovation Bleu Blanc Coeur Péche responsable \9 Produit local

ﬁm/f Viande de porc frangais Plat végétarien - Viande bovine frangaise Appellation Origine Controlé: Appellation Origine Protégée




(2]
Scolarest

VACANCES SCOLAIRES

ENTREE DU JOUR

ENTREE AU CHOIX

PLAT DU JOUR
(menu unique)

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

LAITAGE AU CHOIX

DESSERT DU JOUR

DESSERT AU CHOIX

GOUTERS

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour

A

>

Uy

Agriculture Biologique

Viande de porc frangais

Q Betteraves vinaigrette

Chou fleur vinaigrette

Camembert Bi

Gouda Bio

[o]

Compote pomme Bio

Compote pomme banane Bio

Baguette + confiture

Yaourt sucré
Banane

od

Produit de saison

>~
~ LE MENU DE LA SEMAINE

%ﬂ%

MARDI =

Lasagnes

Salade verte Bio

Beignet pomme

Beignet chocolat

Quatre quart
Fromage blanc + sucre
Pomme

Club innovation

Plat végétarien

MRREAES
WRJE of

L'Orange et le Céleri

MERCREDI

Cauottes rapées Bio vinaigrette balsamiquel

Céleri Bio vinaigrette balsamique du chef

du chef

Haricots verts Bio / Riz Bio

en bénéficier. »

Croc'lait

Saint Nectaire

Baguette
Vache qui rit
Jus de pomme

T Filiére
nﬁltntl

Bleu Blanc Coeur

Viande bovine frangaise

SEMAINE DU 12 AU 16 FEVRIER 202

Le fruit et le légume du mois:

=)

Nuggets de blé

Croissant
Petit suisse aromatisé
Compote

ll‘f-l\»l e nr

VENDREDI

Salade verte Bio emmental

Chou blanc Bio emmental

Filet de poulet sauce barbecue

Gratin de brocolis Bio / Boulgour Bio

Fromage blanc aromatisé

Fromage blanc + sucre

6 a‘ Clémentine

Orange

Salnt— Lga..

Baguette beurre
Lait nature
Clémentine

Produit local

Appellation Origine Protégée



(#32]
Scolarest

GOUT [ PARTAGE / PROXIMITE

VACANCES SCOLAIRES

~
~ LE MENU DE LA SEMAINE _ o=
I
SEMAINE DU 19 AU 23 FEVRIER 2024 US.ea!nt—!—gg,(..

Le fruit et le légume du mois:
VENDREDI

L'Orange et le Céleri

LUNDI MERCREDI

ENTREE DU JOUR

ENTREE AU CHOIX

Salade arc en ciel Bio (3 ﬁ

- " Saucisson sec et cornichon
(tomate, céleri, mais)

Taboulé Bio

Salade coleslaw Bio
(chou blanc, carotte)

Salade de riz Bio Roulade de volaille et cornichon

1 1 i [
1 I 1 [
1 1 1 [
1 I 1 [
1 1 1 [
| | i i
: Friand fromage : : Potage de légumes verts Bio du chef : |
1 I 1 [
1 1 1 [
1 I 1 [
1 1 1 [
1 I 1 [
1 1 1 [

PLAT DU JOUR
(menu unique)

[}

1

[}

1

[}

oti a 1
Réti de porc a la moutarde ! Falafels sauce tomate

1

[}

1

[}

1

Gratin de coquillettes sauce tomate aux

i

!

I

|

i Tarte aux poireaux

I

i

I

i
___________________________ dés de jambon !

I
|
1
1
1
Roti de dinde a la moutarde :
1
1
1
1
d

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

LAITAGE AU CHOIX

dinde (coquillette Bio)

1
:
I
I
I
I
I
I
I
I
:
--------------------------------------------------------- Gratin de coquillettes sauce tomate et dés : e e e
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
1

1| [ ] I
I [ 1 1
11 [ 1 1
L L | |

uree ratin de brocolis e alade verte Bio

Puré L Gratin de brocolis / BI6 I ! Salade verte Bi !
I [ 1 1
11 [ 1 1
I [ 1 1
11 [ 1 1
1 1 L

Vache qui rit Bio Mimolette Emmental Bio

I
I P
Petit suisse aromatisé Bio (9 : & Bi @
L

I
|
Petit suisse nature Bio + sucre : \9 Yaourt nature Bio + sucre Tomme blanche Bio Pyrénées Chanteneige Bio

DESSERT DU JOUR

DESSERT AU CHOIX

GOUTERS

Baguette pate a tartiner Muffin Baguette Baguette + beurre Brioche
Banane Clémentine Compote Banane Pomme

i [ i [ i i
1 [ [ [ [ I
: ¥ ¥ ¥ ¥ |
: Lait nature : : Fromage blanc + sucre : : Gouda : : Petit suisse aromatisé : : Lait chocolat :
I [ [ [ [ 1
1 [ [ [ [ I
I [ [ [ [ 1

Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en

ﬁ‘s:’;a Viande de porc frangais

Agriculture Biologique

bénéficier. »

Produit de saison Club innovation Bleu Blanc Coeur Produit local

od

Péche responsable

Plat végétarien Viande bovine frangaise Appellation Origine Contrélée Appellation Origine Protégée
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Scolarest

GOUT [ PARTAGE / PROXIMITE

~
~ LE MENU DE LA SEMAINE - o=
> Salnt—Leu'.

SEMAINE DU 26 FEVRIER AU 01 MARS 2024 R S S

Le fruit et le légume du mois:
L'Orange et le Céleri

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE DU JOUR

ENTREE AU CHOIX

i i
i
NPT N
Carottes rapees Slljoc\;]lzflgrette de Xérés i Salade de perles petits légumes Chou blanc mayonnaise Taboulé

i

87 |

i

i

i

i

i

i

i

i

Salade de blé Salade piémontaise

8d

PLAT DU JOUR
(menu unique)

1
1

! .

: Saucisse de Toulouse
1 Saucisse de volaille
1

1

1

1

1

11

11

[

11

b

Bolognaise . [

oo 11

[

11

Gratin de petits légumes et céréales : i
1

(quinoa, épinards, blé, courgettes, e

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

oignons, emmental)

i P I [ i
i I I [ I
: | : | |
] I I [ I
] Carottes cuisinées / Lentilles i | Purée de brocolis Bio Macaroni Bio + rapé | Ratatouille Bio / Boulgour Bio |
i I I [ I
] I I [ I
i I I [ I
] I I [ I

LAITAGE DU JOUR

LAITAGE AU CHOIX

Mimolette Gouda Bio

Petit suisse aromatisé Bio

Petit suisse nature Bio + sucre Fourme d'Ambert Brie Bio

DESSERT DU JOUR

DESSERT AU CHOIX

Tarte normande Flan nappé caramel

GOUTERS

Mousse au chocolat noir Tarte poire Flan vanille
T T |
1 [ [ [ [ I
] Croissant i Baguette I Gaufre liégeoise i Baguette + confiture i Baguette barre de chocolat au lait |
: Petit suisse nature + sucre : : Kiri : : Lait nature : : Fromage blanc sucré : : Yaourt aromatisé :
: Orange : ! Jus de pomme ! : Compote : : Banane : ! Pomme !
1 [ [ [ [ 1

Le pain qui accompagne chaque repas est issu de I'agriculture biologique.

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en

ﬁ‘s?}a Viande de porc frangais

Agriculture Biologique

bénéficier. »

u Produit local

Appellation Origine Protégée

Produit de saison Club innovation Bleu Blanc Coeur Péche responsable

Ad

Plat végétarien o] Viande bovine frangaise
&




